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Pour vos cocktails, buffets et golters Pour vos cadeaux clients ou pour vos
ou arbres de Noel collaborateurs afin de les remercier pour

cette année ou bien demarrer la nouvelle
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Cocktail sale et sucre Animations culinaires Gouter
addition de pieces cocktail proposition d’une |arge selection -arbre de noel des enfants
thématiques de nouvelles animations -golter de fin d’année

gourmande et conviviales
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ﬁ Un besoin spécifique 7 N’hésitez pas a nous contacter pour en parler !

Nous répondons a divers formats de prestations :
® du cocktail traditionnel au plus évenementiel, a partir de 20 jusque 2 000 personnes
® repas a partager
® plateaux repas

® gouter, pause café, petits déjeuners

Nous vous accompagnons sur la sélection des ateliers, des pieces ou des boissons et leur

mise en scene la plus adaptée

Nous favorisons la consigne et proposons tous nos evenements en zéro dechet
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Plus de la moitié de notre carte cocktail Pour les gouters de fin d’année ou les “arbres de

sera renouvelée en novembre 2025 avec Noel” des enfants, une sélection gourmande et

des creations savoureuses de saison. festive est proposee.

Quelques exemples : plancha truites A compléter avec nos ateliers culinaires type bar a

crépes (page 6) de nos boissons (page /),

gravelax, madeleine forestiere, choux

craque|in ganache citron praliné sésame notamment notre chocolat chaud bio spec:|a| fin

2 COCKTAILAPERITIF — 4 GOUTER / “ARBRE DE NOEL —

9 pieces par personne 6 piéces sucrées par 6€80

6 salees & 3 sucreéees personne

= COCKTAIL DINATOIRE —— Papillote clementine Mini cookie trio-choco

. Batonnet guimauve Sable d'antan
15 pieces par personne . . ' _ .
) . fraise citron Madeleine a la vanille
11 saléees & 4 sucreéees

Mini brioche saveurs au de /\/\adagascar

choix : Chocolat, Praline Mini tigre

Commande jusqu’a 1 semaine avant la livraison (10 jours pour une prestation avec service).
Nos tarifs sentendent par personne, hors taxe, hors livraison. Linstallation avec nappage (intissé noir) est incluse. Nos prix s'entendent hors taxe.
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NOS PIECES SALEES

e &Mw/o Lémenl

NOS PIECES SUCREES ——

Blinis sarrasin, creme citronnée a l'aneth, truite fumée
Brochettes meule Altermont, pomme, abricot sec
Mini-cakes au poireau, sésame et comté AOP
Mini-gratins chauds

(Eufs mimosa

Mini-rouleaux de printemps

Effiloché de porc et cervelle de canut

Gougeres au fromage

Wraps pesto vert, tomate confite et mozzarella

Wraps orangés aux saveurs indiennes

Verrines crémeux de carotte au cumin, carotte pickles
et chantilly citronnee

Quiches : lorraine, potiron-comté, poireau, noix-
figue-fourme

Fromages en planche : meule, tomme rustique,
apeéribic

Charcuterie en planche : saucisson bio fabriquée en
region lyonnaise, paté en crodte dromois

Prtagesny Sélectisnnong

ensemble les produits qui
votre projet VOous correspondent

Brochettes de fruits :
°© poire, figue, pomme
© pomme, poire, raisin
Biscuits :
o sablé choco noisette
o cookie trio-choco
o brownie
Mignardises :
© madeleine au caramel
o diamant vanille
o financier chocolat
Touches fruitées :
© mini-tatin
o verrine de crumble
Pieces premium :
° tartelette poire vanille
o chou chocolat caramel

Pergarnalipong Lusrong
votre evenement aux adresses
a votre image de votre choix

Commande jusqua T semaine avant la livraison (10 jours pour une prestation avec service).
Nos tarifs s'entendent par personne, hors taxe, hors livraison. Linstallation avec nappage (intissé noir) est incluse.
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Le Moulin vous propose des animations culinaires originales afin d'accompagnent vos prestations de fin d’'année.
Une animation salée ou sucrée, chaude ou froide pour apporter de la convivialité et de 'impact a votre cocktail ?
Laissez-vous tenter par nos incontournables ateliers !

Et n’hésitez pas a nous consulter pour des envies particuliéres.

Nos ateliers sucres
Atelier barbe a papa
Atelier bar a crepes

Atelier bar a gaufres

Nos ateliers sales

Atelier huitres

Atelier mini croque minute

Atelier grande tartine chaudes minute

(pain pre toaste gratte a l'ail, raclette demi meule,

Toppings : pommes roties au beurre sale
cassonade & cannelle, fruits rouges &

péte a tartiner maison

Jambon en topping ou pickles)
Ravioles sauces morilles

lagliatelles dans demi meule de parmesan

Tarif sur demande
Le tarif inclus la gestion complete, un chef , le matériel (machine, supports, nappages), la décoration du stand et le service durant toute animation

Commande jusqu’a 2 semaines avant la livraison.
Nos tarifs sentendent par personne, hors taxe, hors livraison. L'installation avec nappage (intissé noir) est incluse.
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— NOTRE SELECTION DE BOISONS SOFTS
Chocolat chaud Bio

Jus de fruits bios de la Ferme /\/\argerie (Drome)
Bio Limonade artisanale bio - La Campagnette (Nantua)
& local Eau plate et gazeuse Celtic

The glacé & citronnade maison

—— NOTRE CARTE DES CHAMPAGNES ET VINS ———

Nous les sélectionnons en collaboration avec notre partenaire :

Champagne Bernard Robert - Réserve Brut
Les caves du circuit court - Banastou & Fourquet
Les vins durables Oé
Cotes du Rhone la Deveze 2020 - Domaine de Dyonisos
Beaume de Venise - Domaine de la Ligiere

Les Fereoles 2020 - Domaine de Foltodon

Viré Clessé - Domaine de la Verpaille

NOTRE CARTE DES BIERES

Nous proposons de la biere en bouteille ou en fit,

bouteilles
consignées

nous travaillons avec deux partenaires brasseurs locaux :

Brasserie Dulion & Les Bieres du Temps

@aww.,,.. WWW .....¢er5>wma,éq>w\5/..... f,ww

ensemble les produits qui votre evénement aux adresses
votre projet VOous correspondent a votre image de votre choix

\ Commande jusqua T semaine avant la livraison (10 jours pour une prestation avec service).

Nos tarifs s'entendent par personne, hors taxe, hors livraison. Linstallation avec nappage (intissé noir) est incluse.



https://www.champagne-terroir.fr/bernard-robert/407-champagne-bernard-robert-reserve-brut.html?gad_source=1&gad_campaignid=1636799244&gbraid=0AAAAADFMXqqgyaMC7CRHWv3dDcUIGXtqp&gclid=Cj0KCQjw8p7GBhCjARIsAEhghZ3d5EVoK47guJ4qqNfKgv8wRDAiEdZq9tX8jxqwHFfzKBTtpoMkpOYaAleCEALw_wcB#focus-vigneron
http://banastouetfourquet.fr/
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Les Supercookies sont un cadeau gourmand qui plait au plus grand nombre. Ce sont des biscuits
faits-maison, généreux, avec des ingrédients agricoles d'origine biologique.
Quatre saveurs sont proposées : les grands classiques Trio choco, Choco noisette, Tout choco, et

une saveur surprise de fin d’année vient s’ajouter!

27€50 HT 13€20 HT

Prix hors frois de transport. Possibilite d’organiser la livraison directement chez vos clients ou dans vos locaux sur
evis. Possibilite d’intéegrer une carte au nom de votre entreprise.
d P bilite d g p

Nous vous encourageons a passer vos commandes avant fin octobre 2025
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Contactep-noug!

par email : pro@lemoulin.fr

par télephone : Sophie ou Julie au

06 3813 3524 - 04 515548 00

ou commandez directement vos plateaux repas
essentiels sur notre site :

https://lemoulin.fr/offre-entreprise/
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Le Moulin, entreprise a mission, entreprise d’insertion et plus encore

40 rue Decomberousse, , 69100 Villeurbanne
pro@lemoulin.fr - 06 38 13 35 24



tel:0638133524
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